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REQUERIMENTO N2 210/2025

EMENTA: Requer a realizagdao de avaliagdao técnica e a
instalacdo de exaustores (com os respectivos dutos,
coifas e acessorios) na Cozinha Piloto do Municipio de
Serrana, com dimensionamento da quantidade,
capacidade (vazdo) e posicionamento adequados,
observando as normas sanitarias, de seguran¢a do
trabalho e de prevencao contra incéndios vigentes.

A Sua Senhoria o Senhor Secretario Municipal de Infraestrutura — Serrana/SP

DO REQUERIMENTO

O Vereador que subscreve, no uso das atribuicdes regimentais, REQUER

a Vossa Senhoria que sejam adotadas as seguintes providéncias:

1.

b)

Vistoria e diagnodstico técnico do sistema de ventilagao/renovagao de
ar da Cozinha Piloto, contemplando:

Levantamento das fontes de calor e geragdo de vapores/gordura
(fogoes, fornos, fritadeiras, chapas etc.);

Medi¢Oes ambientais (temperatura, umidade, velocidade do ar,
presenca de fumacga/odores) e avaliagdo das condigdes de conforto
térmico;

Verificagao de eventuais interferéncias arquitetonicas e da rede elétrica
para instalagao dos equipamentos.

Projeto de engenharia para exaustao/insuflacdo de ar, contendo:

Dimensionamento da quantidade de exaustores e coifas, com calculo
de vazdo (m3/h) e pressdo estatica, bem como definigdo do tipo de
exaustor (axial/centrifugo), didametro e trajeto de dutos;

Especificacdo de coifas, filtros metalicos, caixas de gordura/retentores
de particulas, dampers e acessorios;
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¢) Indicagdo das normas aplicdveis (sanitdrias, de saude e seguranga do
trabalho e do Corpo de Bombeiros) e dos ensaios/ensaios de
comissionamento.

3. Plano de manutengdo preventiva, incluindo periodicidade de limpeza
de dutos e coifas, troca/limpeza de filtros e verificagado de motores e
correias, além de treinamento basico da equipe para operagao segura.

4. Cronograma e previsao or¢amentaria, com a indicagdo da unidade
gestora responsavel, fonte de recursos e prazo estimado para
conclusao.

JUSTIFICATIVA

A Cozinha Piloto é ambiente de preparo de alimentos com alta geragao
de calor, vapores e particulas de gordura, o que exige exaustao adequada para
garantir:

v' Saude e seguranca dos trabalhadores, com reducdo de calor, fumaga e
odores no posto de trabalho;

v' Conformidade sanitdria no preparo de alimentos, evitando
condensacao, fuligem e contaminagdes;

v' Protecdo patrimonial e prevencdo de incéndios, reduzindo o acimulo
de gordura em coifas e dutos;

v’ Eficiéncia operacional e conforto térmico, refletindo em melhor
produtividade e qualidade do servigo prestado.

A avaliagao técnica com dimensionamento correto
(quantidade/capacidade/posicionamento) é imprescindivel para garantir que
o sistema atenda as normas vigentes, a vigilancia sanitaria municipal e as
diretrizes de seguran¢a do trabalho, além das instrucdes do Corpo de
Bombeiros do Estado de Sao Paulo. A instalagdo de exaustores dimensionados
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ao perfil de uso da cozinha minimiza custos de manutengao e evita retrabalhos
futuros.

Diante do exposto, requer-se o pronto atendimento do presente, com

envio de resposta formal a esta Casa dentro do prazo regimental, anexando o
relatdrio técnico, o projeto, o cronograma e a estimativa de custos.

Sala das Sessdes, 4 de Agosto de 2025.

LUIZ PARAGUAI
Vereador do Municipio de Serrana/SP

Camara Municipal de Serrana

APROVADO
Na 112 sessdo ordinaria
eatizada no dia 05/08/2025.

/PRESIDENTE
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